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Du michtest ein ricktiges l2akaya £rlebnis?

- ) Micht viel ijberlegen - wWir bringen dich quer durch die Karte,
/'I dy leqnst auriick und geniesst..
T
ke "128KAYE £QLEBNIS" CHF €2.- p (ab I
@zial Saison Gerickte @a’al seasonal dishes @W)—:‘ﬁﬁ

l(an'fwau«aa e cﬁub\en;mp 7.--
Gepickelter Blumenkohl mit
Blutorangen

dsupara Kushikatsu 14.-
In Panko frittierter griiner Spargel
mit Yuzu Mayo

Sake Asuparagasu Sarada  22-
Lachs mit Frihlingssalat, griinem

Spargel und Miso Yuzu Vinaigrette

Rubaabu Serori no Mifsuke 12-
Sousvide gekochter Rhabarber
und Sellerie

&0madaufau 13-

Zweifarbiger Sesamtofu mit Dashi

®

dsuparagasy Gyoza 12.-
Gebratene, hausgemachte
Teigtaschen gefillt mit griinem

Spargel und Kartoffeln

?«wb\uﬂ'bu ?irib\araestao;u 21--
Slow cooked Schweinerippchen
mit Erdnuss Yuzu Crunch und

rassiger Sauce

Gyuy-nikemi 20.-
Geschmortes Rindfleisch mit

Zwiebeln und Shisoblattern

Suauki Asuparagasu 23.-
Moriawase

Gebratener Wolfsbarsch mit

grilliertem weissem Spargel und

Yuzu Butter

60.-
100g

Wagyu Steak

Frag unser Personal nach

Japanischem Wagyu Steak aus

Miyazaki Pro
50gr

100gr, 150gr,200gr,... usw. 30.-

Karifuradaa e (’f}ub\emvl[o 7-
Pickled cauliflower with blood
oranges

dsupara Kushikatsu 14--
In panko breaded and fried green
asparagus with yuzu mayo

Sake dsuparagasy Sarada 22
Salmon with a spring salad, green
asparagus and a miso yuzu

vinaigrette

Rubaaby Serori no Aﬁf}qb\e 12-
Sous vide cooked rhubarb and
celery

13.-

P
Gomadouty

Two colored sesame tofu with
Dashi

®

dsuparagasy Gyeza 12

Homemade, pan-fried dumplings

filled with green asparagus and

potato

?00“@"'6!4 ?l'rl'b\cnra:Sao;u 21

Slow cooked pork ribs with

peanut yuzu crunch and racy

sauce

@'yqu-m'k\oma' 20-

Braised beef with onions and

shiso leafs

Suauki Asuparagasu 23-

Mortawase

Roasted sea bass with grilled

white asparagus and yuzu butter

Wagyu Steak 60.-

Ask our personel about the 100g

Japanese Wagyu Steak from

Miyazaki Each
50gr

100gr,150gr,200gr,... and so on 30-

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Du michtest ein ricktiges l2akaya £rlebnis?
Micht viel ijberlegen - wWir bringen dich quer durch die Karte,

o
/VI) dy leqnst 2uriick und geniesst..
T
o "[2KdYR £RQLEBNIS" CHF €2 p7 (ab 27
’ 0 s
(kate Gericxtz (cold Diskes 13 - it
édamame 6-  £damame 6.- HEE VAN
Leicht gerdstete Sojabohnen mit Roasted soya beans with yuzusalt W TEAEFIZD LEEE AN T IR
Yuzusalz LTHYFET, BIELWLWEYLT I
Yo THRYET,
&lijib\i.salada 11- Mijib\i‘salada 11-  VLEY34H +—
Marinierte Hijiki-Algen mit Marinated Hijiki-seaweed with REEASDBASVLEMADYTS
Karotten und Sojabohnen carrots and soya beans ¥TY,
) ) -@®
Nasy 10-  Nasy 10-  FFOHERN x® +
Kalte sliss-sauer marinierte Cold sweet and sour marinated HEFS LASEER LLVATzUL\FEFOFIZ
Aubergine eggplant ZASER
" " i ﬁ " " i ﬁ o — ﬁ
jumamupafu 8.- jumamupafu 8.- O—TI—TE J\
Erdnusstofu mit siiss-salziger Peanut tofu with sweet and salty HEOEDT LMNRY, E—F
Sauce sauce YTCELFEYDEFETY, 0T
Bk 20N,
Magure Tatuki 22-  Maguro Tatuki 22- R ODf=F —_+=
Leicht grillierter Thunfisch mit Grilled tuna with radish and T/anxREEDLLLY 5T, VRS
Rettich und Zwiebeln marinated onions ADENY—RENTTEYFT .
Sashimi 23~ Saskimi 23- HE —+=
Gemischtes Sashimi Mixed Sashimi NS ITAICBAREZOBEOETTH
DENDOEYEHETYT,

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Du michtest ein ricktiges l2akaya £rlebnis?

du leqnst 2uriick und gentesst.

Micht viel ijberlegen - wWir bringen dich quer durch die Karte,

"128KAYE £QLEBNIS" CHF €2.- p (ab I

@me Gerichte

Devil ongirt 7.-
Grillierter Reisball mit
Frihlingslauch und Tempura

Chrunchies
A/@uj?enga#\u 10-
Aubergine an einer Misosauce
Horense No Goma l&e. 7.-
Spinat mit Sesam |
Gohan® 25.-
Weisser japanischer Reis
@gemachfé &yo2a
Butuniky Gyoza 12.-
Gebratene Teigtasche gefullt mit
Schweinefleisch
Japanese Vegi é'yaza 12.-

Gebratene Teigtasche geflillt mit
Gemusecurry

@'m}?éw

Devil onigiri 7-
Grilled rice ball with spring onion
and tempura crunch

i a

Nasu Dengaky 10--
Eggplant with misosauce

&

Horense No Foma de 7.-
Spinach with sesame
Gohan® 2.5-
White Japanese rice

@memade Gyoza
Butuniku Gyoza 12.-

Pan fried dumplings filled with
pork

Japanese Vegi Gyoza 12.-
Pan fried dumplings filled with
vegetables curry

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Du michtest ein ricktiges l2akaya £rlebnis?

® r) Micht viel iberlegen - wir bringen dich quer durch die Karte,
/'_' du leqnst 2uriick und gentesst.
T
g "[28KeYE ERLEBNIS" CHF €2 p? (ab 2P
Genpuea (@Empura S
Eba'-fan;rpwa 18.- Eba'-fampwa 18- BEDERID +/\
Crevetten Tempura Shrimp tempura R 2a—Lf=> XY DBEDKSST
Yasal ﬁmpura 15-  Yasai-tempura 15-  BFHEERR 15 +&
Gemischtes Saisonales Mixed seasonal FHOFRERNLTHBLLEANY L
Gemduse Tempura vegetable tempura S
¢
Eidisen (gt i
Cnicken Nanban 17-  Chicken Nanban 17-  FXUmE +t
Frittiertes und leicht sUsslich Sweet marinated fried chicken hoy t%lﬂ:?#‘/’%"ﬁﬁ’ﬁ‘/—?r
i ; ; 2L, LIV —RERATIRE
mariniertes Poulet mit with tartar sauce C<huUZd. -«
Tartarsauce
Tort o Karaage 17-  Torl no Karaage 17-  FEOESIT +t
Frittiertes Poulet mit Yuzukoshu Fried chicken with yuzukoshu RO ST ! _;’ﬁéf:@?ﬁ?ﬂ*
Mayonnaise mayonnaise —RYTRERECTER IS,
Fen Fisn &k
dnage Kabayaki 21~ Anage Kabayaki 21- RFOEE —
Grillierter Salzwasseraal Grilled eel FEOMDINRFICTHEWS LAINCE
MEZTZTYET.
Jagaimo [kameski 17-  Jagaimo [kameski 17- Loh A HER +t
Mit Kartoffeln und Lauch gefiillte Pan fried calamari stuffed with LHRORDY (2L ohllre #550HA
und angebratene Calamari potatoes and leek HELI BOFEHIZED
Maguro Kakuni 8- Maguro Kakuni 8- IUODOAE /AN

Langsam gekochter Thunfisch mit
Ingwer

Slowly simmered tuna with ginger

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt

BETL2KYERAALE—RTY, &
Z2DEN=HEOKREESEIZH T8RIC
LYY !
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Du michtest ein ricktiges l2akaya £rlebnis?

- ) Micht viel ijberlegen - wWir bringen dich quer durch die Karte,
/VI du lennst 2uriick und geniesst..
T
ko "[2KdYR £RQLEBNIS" CHF €2 p7 (ab 27
@essert @assert TH—
, ® , ® ()
Sakura Mecht ® 6.5-  Sakura Mochi ® 6.5-  txB# ® N-E
Reiskuchen mit Kirschbliitenblatt Rice cake with cherry petal filled BRSO T,
gefiillt mit roten Bohnen with red beans
. . . _
Mocht lce Fer Set 14.5. Mochi lce set with 3 145. TFARAKE BFH3IE +
Glace umhdillt mit Reiskuchen - Ice cream covered with rice cake 74Z?a_‘:35§f'€ < 6/\IT:—|:l|:;'J—C'§— -5
Wahle 3 Sorten aus: Choose 3 pieces: %?ﬁgﬁf%ﬁ%ﬁ’fﬁt&zlﬁfx@&jﬁ%{?
Schokolade, Kokos, Mango, Chocolate, Coconut, Mango, BREICHFRTS,
Passionsfrucht, Salted Caramel, Passionfruit, Salted Caramel,
Matcha, Erdbeer, Yuzu Matcha, Strawberry, Yuzu
oder wahle dein Favorit: or choose your favorite:
: . . . _
Mocht lee pro Stiick 55-  Mocht lee per prece 55- TFTARKE &iE A-F&
’ ’ [ ' ’ l
uji Kintoki uji Kintoki AL
Matchaglace pro Kugel 4.5.- Matcha ice cream per scoop 4.5.- BRTAR . Y - f
Mit roter Bohnenpaste 6.- With red bean paste 6.- BRT A RONERA VAN
: () . () ()
Sakura Tiramisu ® 15-  Sakura Tiramisy ® 15- T4 53IR ® +&

Tiramisu mit Kirschen und
Matchapulver

Dazu Empfehlen wir unseren
Dessert Sake!

Deklaration:

Geflugel und Fleisch ist aus der Schweiz
Lachs: Schottland

Tuna: Philippinen

Calamari: FAO41

Crevetten: Vietnam

Wolfsbarsch: Zucht ES

Aal: Taiwan

Unser Personal gibt lhnen gerne
Auskunft Gber Allergene.

Tiramisu with cherries and
matcha powder

We recommend our dessert
sake with this dessert!

Declaration:

Poultry and meat is from Switzerland
Salmon: Scotland

Tuna: Philippines

Calamari: FAO41

Shrimps: Vietnam

Seabass: Breeding ES

Eel: Taiwan

Ask our staff about any allergen.

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt

WES, BOT 53R, HRRES
DT, FVCEHREEL,

FH— ELETTHTE !
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